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農業部漁業署 

115 年食農教育專業人員共同培訓課程 

報名簡章 

一、 辦理單位 

主辦單位｜農業部漁業署 

執行單位｜財團法人台灣養殖漁業發展基金會 

協辦單位｜國立宜蘭大學生物資源產品檢測暨技術推廣中心 

 

二、 培訓目的 

《食農教育法》於 111 年 5 月 4 日經總統令公布施行，迄今已

邁入第五年。為配合法案落實，農業部於 112 年 5月 4日公布《食

農教育專業人員資格及培訓辦法》，明定食農教育專業人員得依「經

歷」、「學歷」或「專長推薦」三種類型擇一申請資格，並須於申

請日前二年內完成中央主管機關指定之共同培訓課程，時數合計 8

小時。 

前述課程分為線上 3小時及實體 5小時，其中線上課程包含「食

農教育政策與法案說明」2小時及「食農教育專業人員申請規定與

流程」1小時；本次培訓則為實體課程「食農教育推動方向及實務

解析」5小時。 

本課程將結合食農教育政策架構、產業知識增能及實務案例分

享，協助漁業產業、教育推廣及相關領域人員掌握食農教育推動重

點，並提升未來投入食魚教育、食農文化推廣及相關教學活動之專

業知能。 

 

三、 培訓對象 

已完成線上 3 小時課程（課程連結：https://reurl.cc/MW1Vak）

之漁業從業人員、食農教育推廣單位人員、學校及教育相關人員，

或有志投入食農教育教學、推廣、服務及諮詢之人員，歡迎踴躍報

名參加。 

https://reurl.cc/MW1Vak
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四、 課程資訊及報名方式  

※貼心提醒：本次課程時間鄰近國慶連假，交通車票需求量大，請

學員提前訂購來回車票，並預留充裕緩衝時間，以免耽誤上課行程。 

(一) 宜蘭場：70人(研習時數 5小時) 

˙日期：115年 10月 13日(星期二) 

˙時間：10:00~16:00。(09:30-10:00報到) 

˙地點：國立宜蘭大學 

        綜合教學大樓 103室 

        (宜蘭縣宜蘭市思源里神農路一段 1號) 

˙報名網址：https://reurl.cc/Z8G3yW 

 

(二) 即日起開放「食農教育專業人員認可申請系統」線上報名，額

滿為止。最終錄取者將於報名截止後以 email 通知，未獲錄取

者恕不另行通知。 

 

五、 其他事項 

(一) 若報名人數超過限額，主辦單位保有決定錄取學員名單之權利。 

(二) 本培訓課程全程免費且名額有限，若當日不克出席，請儘早告

知，以利候補夥伴遞補；臨時取消者，請最晚於活動前 2日主

動以 email 或電話告知承辦單位。 

(三) 本培訓課程將於報名截止後，以 email發送行前通知，請務必

詳閱並遵守相關規範。 

(四) 主辦單位保有隨時修改及終止本活動之權利，如有異動，將以

email 主動通知。 

(五) 聯絡人：周專員 02-3393-8008 #24 

電子信箱：yuting@aquadf.org.tw 

  

報名 

 

https://reurl.cc/Z8G3yW
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六、 課程表 

宜蘭場：115年 10月 13日(二) 10:00~16:00 

時間 講師 課程主題 

09:30 
09:50 報到 

09:50 
10:00 長官貴賓致詞 

10:00 
11:00 

高雄市前鎮區前鎮國民小學  

陳麗鈞 校長 

【食農教育政策架構與實務解析】 

⚫ 食農教育政策與法案簡要說明 

⚫ 食農教育專業人員介紹 

⚫ 食農教育資源與食魚教育成果分享 

中場休息 

11:00 
13:00 

海海生鮮 

李鴻達 創辦人 

【產業知識增能與實務分享】 

⚫ 從漁港到餐桌-東港漁業資源與教育實踐 

以東港漁港為起點，介紹鮪魚、櫻花蝦等代

表性漁業資源及沿近海、遠洋漁業特色，並

結合食魚教育理念、水域安全及產地體驗案

例，分享從海洋到餐桌的食魚教育推廣與實

務應用。 

⚫ 從漁港到餐桌-飲食文化與風味體驗 

透過鮪魚味增湯示範與品嚐，介紹鮪魚部位

特色、料理應用及食材保存觀念，藉由多元

感官體驗，將產地特色融入日常生活實踐。 

午休時間(附餐盒) 

14:00 
16:00 

國立宜蘭大學食品科學系 

陳輝煌 終身特聘教授 

【產業知識增能與實務分享】  

⚫ 智慧食魚與冷鏈管理 

認識漁業資源管理、保鮮技術及智慧冷鏈應

用，了解水產品從離水到餐桌的鮮度歷程，

引導學員建立安心、聰明的食魚觀念，並思

考食魚教育與水產資源的永續利用。 

賦歸 
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七、 講師簡介 

 

高雄市前鎮區前鎮國民小學 

陳麗鈞 校長 

⚫ 食農教育師資（T11409100002） 

⚫ 最高學歷： 

國立屏東科技大學景觀暨遊憩管理研究所 碩士 

⚫ 專長領域： 

食農校育、海洋素養教育、社區共學與跨域資源整合、種子

教師培訓 

⚫ 相關經歷： 

高雄市前鎮區前鎮國民小學 校長（現職） 

高雄市梓官區蚵寮國民小學 校長 

高雄市資優教育資源中心 主任 

海洋委員會海洋素養種子教師培訓計畫 諮詢輔導委員 

國家海洋研究院海洋產業永續核心職能課程 講師 

海洋保育署海洋保育教育向下扎根 種子教師 

 

海海生鮮 

李鴻達 創辦人 

⚫ 達人簡介： 

曾任海巡署遠洋巡護船副及漁業署海上觀察員，擁有十年

海上工作經驗，長期投入漁業捕撈、魚貨處理與海洋資源調

查，熟悉臺灣漁業生態與屏東漁業文化。秉持「讓市井小民

也能享受高品質鮮魚」的理念創立「海海生鮮」，以大海洄

游青年的精神深耕東港與枋寮，串聯在地漁民及產地資源，

將現流漁獲送上餐桌。近年投入食魚教育、漁業文化推廣與

海洋永續，透過漁獲觀察、料理體驗及產地分享，帶領民眾

認識時令漁獲、漁法與討海文化，看見臺灣漁業的價值。 

 

國立宜蘭大學食品科學系 

陳輝煌 終身特聘教授 

⚫ 食農教育師資（T11408120002） 

⚫ 最高學歷： 

國立臺灣海洋大學水產食品科學研究所 博士 

⚫ 專長領域： 

食農教育、水產科技、奈米生物材料應用(電紡、薄膜)、食

品物性(熱分析)、食品加工技術、食品安全及品質管制、生

產及管理規畫設計、產品開發 

⚫ 相關經歷： 

國立宜蘭大學食品科學系 名譽教授、終身特聘教授（現職） 

國立宜蘭大學食品科學系奈米科技中心 主任 

國立宜蘭大學食品科學系 教授、系主任 

國立宜蘭技術學院農業推廣委員會 總幹事 

國立宜蘭農工專科學校食品工業科 教授 

 


